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роль Код

Блок 1.Дисциплины (модули) 183 183 6916 6916 3236 2816 864 36 28 164 204 154 450 108 26 134 70 318 396 108 27 162 34 308 432 108 21 118 34 302 324 72 22 128 170 44 342 108 20 126 170 34 282 108 21 106 170 6 330 144 18 104 116 56 4 260 108
Обязательная часть 104 104 3744 3744 1710 1638 396 26 142 204 68 414 108 26 134 70 228 396 108 22 134 34 192 360 72 15 88 34 148 234 36 5 34 34 22 90 8 40 68 108 72 2 14 22 36

+ Б1.О.01 Иностранный язык 2 1 5 5 36 180 180 72 72 36 2 36 36 3 36 36 36 2

+ Б1.О.02 История (история России, всеобщая история) 2 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 2

+ Б1.О.03 Микроэкономика 3 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 10

+ Б1.О.04 Правоведение 3 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 11

+ Б1.О.05 Математика 1 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 8

+ Б1.О.06 Информатика 1 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 1

+ Б1.О.07 Биофизика 1 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 1

+ Б1.О.08 Химия 1 5 5 36 180 180 72 72 36 5 28 44 72 36 1

+ Б1.О.09 Философия 3 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 2

+ Б1.О.10 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 36 36 2 14 22 36 2

+ Б1.О.11 Зоология 2 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 1

+ Б1.О.12 Безопасность жизнедеятельности 4 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 4

+ Б1.О.13 Генетика и биометрия 2 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 1

+ Б1.О.14 Микробиология и иммунология 3 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 9

+ Б1.О.15 Морфология и физиология
сельскохозяйственных животных 1 6 6 36 216 216 90 90 36 6 34 56 90 36 1

+ Б1.О.16 Биологическая химия 6 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 7

+ Б1.О.17 Основы ветеринарии 4 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 1

+ Б1.О.18 Политология 5 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 2

+ Б1.О.19 Технологии искусственного интеллекта в АПК 6 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 1

+ Б1.О.20 Физическая культура и спорт 24 2 2 36 72 72 72 1 36 1 36 2

+ Б1.О.21 Социология 4 2 2 36 72 72 36 36 2 14 22 36 2

+ Б1.О.22 Маркетинг 5 2 2 36 72 72 36 36 2 14 22 36 10

+ Б1.О.23 Основы научных исследований 3 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 1

+ Б1.О.24 Биология 1 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 2

+ Б1.О.25 Психология конкурентоспособной личности 3 2 2 36 72 72 36 36 2 14 22 36 10

+ Б1.О.26 Макроэкономика 4 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 10

+ Б1.О.27 Физиология питания 2 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 7

+ Б1.О.28 Менеджмент 8 2 2 36 72 72 36 36 2 14 22 36 10

+ Б1.О.29 Общая теория статистики 3 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 11

+ Б1.О.30 Физико-химические методы анализа 2 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 1

+ Б1.О.31 Пищевые и биологически активные добавки 4 2 2 36 72 72 36 36 2 14 22 36 7

+ Б1.О.32 Экология 2 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 1

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 79 79 3172 3172 1526 1178 468 36 2 22 86 36 90 5 28 116 72 36 6 30 154 90 36 17 94 136 22 252 108 12 86 102 34 174 36 21 106 170 6 330 144 16 90 116 34 4 224 108

+ Б1.В.01 Оборудование для переработки
сельскохозяйственного сырья 7 6 7 5 5 36 180 180 74 70 36 2 14 22 36 3 14 22 2 34 36 7

+ Б1.В.02
Технология производства, хранения,
переработки и стандартизация продукции
растениеводства

8 7 8 6 6 36 216 216 92 88 36 2 14 22 36 4 20 34 2 52 36 9

+ Б1.В.03 Производство продукции животноводства 34 11 11 36 396 396 162 162 72 5 28 44 72 36 6 30 60 90 36 1

+ Б1.В.04 Первичная переработка продукции
животноводства 5 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 7

+ Б1.В.05 Технология производства хлебобулочных и
макаронных изделий 8 7 8 7 7 36 252 252 110 106 36 4 26 40 78 3 16 26 2 28 36 7

+ Б1.В.06 Технология переработки мяса 7 6 7 7 7 36 252 252 110 106 36 3 26 40 42 4 16 26 2 64 36 7

+ Б1.В.07 Технология переработки молока 7 6 7 7 7 36 252 252 110 106 36 36 3 26 40 42 4 16 26 2 64 36 7

+ Б1.В.08
Технохимический контроль
сельскохозяйственного сырья и продуктов
переработки

7 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 7

+ Б1.В.09
Технология хранения, транспортирования и
стандартизации сельскохозяйственной
продукции

8 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 7

+ Б1.В.10 Технология переработки рыбы и гидробионтов 8 2 2 36 72 72 36 36 2 14 22 36 7

+ Б1.В.11 Безопасность сырья и продуктов питания 5 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 7

+ Б1.В.12 Элективные курсы по физической культуре 1234 328 328 328 72 90 72 94 2

+ Б1.В.13 Введение в профессиональную деятельность 1 2 2 36 72 72 36 36 2 22 14 36 7

+ Б1.В.14 Современные подходы создания продуктов
функциональной направленности 8 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 7

+ Б1.В.15 Организация производства и
предпринимательство в АПК 5 2 2 36 72 72 36 36 2 14 22 36 10

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 6 4 4 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36

+ Б1.В.ДВ.01.01 Санитария и гигиена пищевых производств 6 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 1

- Б1.В.ДВ.01.02 Ветеринарно-санитарный контроль при
утилизации отходов 6 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 1

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 5 3 3 108 108 54 54 3 20 34 54

+ Б1.В.ДВ.02.01 Технология разработки стандартов и
нормативной документации 5 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 1

- Б1.В.ДВ.02.02 Системы качества 5 3 3 36 108 108 54 54 3 20 34 54 1

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 5 4 4 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36

+ Б1.В.ДВ.03.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 5 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 1

- Б1.В.ДВ.03.02 Токсикология 5 4 4 36 144 144 54 54 36 4 20 34 54 36 1

Блок 2.Практика 48 48 1728 1728 340 1388 1712 6 108 108 12 216 216 6 2 2 212 12 2 2 428 9 2 2 320 3 2 2 104
Обязательная часть 18 18 648 648 324 324 648 6 108 108 12 216 216

+ Б2.О.01(У)
Ознакомительная практика ( в том числе
получение первичных  навыков научно-
исследовательской работы)

2 4 18 18 36 648 648 324 324 648 6 108 108 12 216 216 7

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 30 30 1080 1080 16 1064 1064 6 2 2 212 12 2 2 428 9 2 2 320 3 2 2 104

+ Б2.В.01(П)
Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности

56 18 18 36 648 648 8 640 640 6 2 2 212 12 2 2 428 7

+ Б2.В.02(П) Технологическая практика 7 9 9 36 324 324 4 320 320 9 2 2 320 7

+ Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика 8 3 3 36 108 108 4 104 104 3 2 2 104 7

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 48 204 72 9 28 20 204 72

+ Б3.01(Г) Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена 8 3 3 36 108 108 28 44 36 3 28 44 36 7

+ Б3.02(Д) Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы 8 6 6 36 216 216 20 160 36 6 20 160 36 7

ФТД.Факультативы 5 5 180 180 72 108 2 12 24 36 3 10 26 72
+ ФТД.01 Концепции современного естествознания 5 2 2 36 72 72 36 36 2 12 24 36 1

+ ФТД.02 Биохимия молока и мяса 7 3 3 36 108 108 36 72 3 10 26 72 7
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