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Содержание дисциплины 

 
Теоретические основы безопасности  продовольственного сырья и пищевых 

продуктов. Гигиеническое регламентирование загрязнений пищевых продуктов.  

Пищевые отравления ядовитыми растительными и животными продуктами. 

Загрязнение пищевых продуктов микроорганизмами и их метаболитами. 

Загрязнение пищевых продуктов веществами, применяемыми в животноводстве и 

растениеводстве. Загрязнение пищевых продуктов ксенобиотиками химического 

происхождения. Безопасность пищевых добавок. Загрязнение пищевых продуктов  

диоксинами и полициклическими ароматическими углеводородами. Радиоактивное 

загрязнение продовольственного сырья и пищевых продуктов. Безопасность 

трансгенных продуктов питания. Безопасность упаковочных материалов. 

Фальсификация пищевых продуктов. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


