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Курс 2

Сводные данные

Курс 3 Курс 4

3 2/6

16 4/6

6

32 2/6

2
(12 дн)

9 4/6

4 4/6

3 2/6

6

Итого

112 2/6

17 1/6

12

Всего

21 5/6

4 3/6

8

2
(12 дн)

 4/6
(4 дн)

5 7 1 4/6 8

2
(12 дн)

52

1 2/6
(8 дн)

2

23

1 2/6
(8 дн)

 4/6
(4 дн)

8
(48 дн)

более 39 нед.

29 52 207 5/623

более 39 нед.

29 52
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6

4 8 12 4 4/6

26 4/613 2/629 4/6 13 2/6 12 4/6

Всего Сем. 5 Сем. 6 Всего Сем. 7

2 2/6 2 4 2/6 2 4/6

8

4 2/6

Сем. 8

9 1/6

1 5/6

Продолжительность обучения 

 Итого 20 5/6

более 39 нед.

Теоретическое обучение 14 5/6

2Экзаменационные сессии

Учебная практика

Производственная практика

Преддипломная практика

Подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной
работы

7 4/6

2
(12 дн)

51 5/6

Каникулы 2 4/6

Нерабочие праздничные дни (не
включая воскресенья)

1 2/6
(8 дн)
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более 39 нед.

1 2/6
(8 дн)

23

4

 4/6
(4 дн)

29

2

4 4

Сем. 2

19 2/6 34 1/6

4

Сем. 4

14 3/6

1 5/6

8

ПП

5

 4/6
(4 дн)

31

Э

У

П

Пд

Д

*

15 1/6

2 3/6

4



- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КП

Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП СР
Конт
роль

Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 183 183 6916 6916 2722 3123 1071 28 1080 162 134 210 466 108 26 1026 132 34 336 416 108 27 1044 148 20 216 498 162 21 850 114 48 204 358 126 22 792 108 28 128 375 153 20 720 104 28 100 353 135 21 756 106 70 70 6 360 144 18 648 88 44 80 4 297 135

Обязательная часть 104 104 3744 3744 1434 1752 558 26 936 140 134 124 430 108 26 936 132 34 246 416 108 22 792 120 20 112 405 135 15 540 84 48 68 241 99 7 252 32 52 114 54 8 288 44 28 16 146 54

+ Б1.О.01 Иностранный язык 2 1 5 5 36 180 180 72 72 36 2 72 36 36 3 108 36 36 36 67 Зарубежная филология, лингвистика и УК-4

+ Б1.О.02 История (история России, всеобщая история) 2 4 4 36 144 144 38 70 36 4 144 18 20 70 36 10 История и документоведение
УК-5

+ Б1.О.03 Экономика 3 3 3 36 108 108 24 66 18 3 108 16 8 66 18 79 Экология, растениеводство и защита УК-2

+ Б1.О.04 Правоведение 4 2 2 36 72 72 24 30 18 2 72 16 8 30 18 60 Частное и публичное право УК-2; УК-10; ОПК-2

+ Б1.О.05 Математика 1 3 3 36 108 108 54 54 3 108 20 34 54 4 Фундаментальная математика ОПК-1

+ Б1.О.06 Информатика 1 3 3 36 108 108 38 70 3 108 18 20 70 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-1

+ Б1.О.07 Биофизика 1 3 3 36 108 108 54 54 3 108 20 34 54 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-1

+ Б1.О.08 Химия в сельском хозяйстве 1 5 5 36 180 180 72 72 36 5 180 28 44 72 36 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-1

+ Б1.О.09 Философия 4 3 3 36 108 108 32 58 18 3 108 16 16 58 18 32 Социология, социальная работа и УК-1; УК-5

+ Б1.О.10 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 32 40 2 72 14 18 40 67 Зарубежная филология, лингвистика и УК-4

+ Б1.О.11 Зоология 2 3 3 36 108 108 54 54 3 108 20 34 54 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-1

+ Б1.О.12 Безопасность жизнедеятельности 6 4 4 36 144 144 40 77 27 4 144 24 16 77 27 81 Строительство и пожарная УК-8; ОПК-3

+ Б1.О.13 Генетика и биометрия 2 4 4 36 144 144 54 54 36 4 144 20 34 54 36 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-1

+ Б1.О.14 Микробиология и иммунология 3 3 3 36 108 108 36 45 27 3 108 16 20 45 27 79 Экология, растениеводство и защита ОПК-1

+ Б1.О.15
Морфология и физиология
сельскохозяйственных животных

1 6 6 36 216 216 90 90 36 6 216 34 56 90 36 78 Ветеринария и зоотехния
ОПК-1

+ Б1.О.16 Биохимия сельскохозяйственной продукции 6 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 77 Технологии хранения и переработки ОПК-1

+ Б1.О.17 Основы ветеринарии 4 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 16 20 54 18 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-4

+ Б1.О.18 Технологии искусственного интеллекта в АПК 4 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 78 Ветеринария и зоотехния
УК-1; ОПК-1; ОПК-7

+ Б1.О.19 Физическая культура и спорт 24 2 2 36 72 72 72 1 36 36 1 36 36 21 Физическая культура и спорт УК-7

+ Б1.О.20 Маркетинг 5 2 2 36 72 72 24 30 18 2 72 8 16 30 18 79 Экология, растениеводство и защита УК-2

+ Б1.О.21 Основы научных исследований 3 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 16 20 54 18 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-5

+ Б1.О.22 Биология 1 4 4 36 144 144 54 54 36 4 144 20 34 54 36 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-1

+ Б1.О.23 Психология делового общения 3 2 2 36 72 72 24 30 18 2 72 16 8 30 18 29 Психология УК-3; УК-6

+ Б1.О.24 Основы деятельности фермерского хозяйства 5 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 16 20 54 18 79
Экология, растениеводство и защита
растений

УК-9; ОПК-6

+ Б1.О.25 Физиология питания 2 3 3 36 108 108 54 54 3 108 20 34 54 77 Технологии хранения и переработки ОПК-1

+ Б1.О.26 Практикум по биометриии 3 4 4 36 144 144 48 78 18 4 144 20 28 78 18 77 Технологии хранения и переработки УК-1

+ Б1.О.27 Физико-химические методы анализа 2 3 3 36 108 108 54 54 3 108 20 34 54 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-1

+ Б1.О.28 Пищевые и биологически активные добавки 5 2 2 36 72 72 24 30 18 2 72 8 16 30 18 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ОПК-1

+ Б1.О.29 Экология 2 3 3 36 108 108 54 54 3 108 20 34 54 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-1

+ Б1.О.30 Межкультурное взаимодействие 4 2 2 36 72 72 24 30 18 2 72 16 8 30 18 23 Культурология УК-5

+ Б1.О.31 Политология 3 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 16 20 54 18 32 Социология, социальная работа и УК-5

+ Б1.О.32
Биоконверсия отходов сельскохозяйственных
производств

3 4 4 36 144 144 48 78 18 4 144 20 28 78 18 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ОПК-4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 79 79 3172 3172 1288 1371 513 2 144 22 86 36 90 90 5 252 28 104 93 27 6 310 30 136 117 27 15 540 76 28 76 261 99 12 432 60 84 207 81 21 756 106 70 70 6 360 144 18 648 88 44 80 4 297 135

+ Б1.В.01
Оборудование для переработки
сельскохозяйственного сырья

7 6 7 5 5 36 180 180 60 75 45 2 72 8 16 30 18 3 108 14 20 2 45 27 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ПК-4

+ Б1.В.02
Технология производства, хранения,
переработки и стандартизация продукции
растениеводства

8 7 8 6 6 36 216 216 72 99 45 2 72 8 16 30 18 4 144 20 26 2 69 27 79
Экология, растениеводство и защита
растений

ПК-2; ПК-6

+ Б1.В.03 Производство продукции животноводства 34 11 11 36 396 396 132 210 54 5 180 28 32 93 27 6 216 30 42 117 27 78 Ветеринария и зоотехния ПК-1; ПК-6

+ Б1.В.04
Первичная переработка продукции
животноводства

5 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ПК-1

+ Б1.В.05
Технология производства хлебобулочных и
макаронных изделий

8 7 8 7 7 36 252 252 84 123 45 4 144 22 26 78 18 3 108 16 18 2 45 27 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ПК-2

+ Б1.В.06 Технология переработки мяса 7 6 7 7 7 36 252 252 84 123 45 3 108 16 20 54 18 4 144 20 26 2 69 27 77 Технологии хранения и переработки ПК-1

+ Б1.В.07 Технология переработки молока 7 6 7 7 7 36 252 252 84 123 45 3 108 16 20 54 18 4 144 22 24 2 69 27 77 Технологии хранения и переработки ПК-1

+ Б1.В.08
Технохимический контроль
сельскохозяйственного сырья и продуктов
переработки

7 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ПК-3; ПК-7

+ Б1.В.09
Технология хранения, транспортирования и
стандартизации сельскохозяйственной
продукции

8 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ПК-1; ПК-2

+ Б1.В.10 Технология переработки рыбы и гидробионтов 8 2 2 36 72 72 24 30 18 2 72 8 16 30 18 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ПК-5

+ Б1.В.11 Безопасность сырья и продуктов питания 5 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 77 Технологии хранения и переработки ПК-3

+ Б1.В.12 Элективные курсы по физической культуре 1234 328 328 328 72 72 90 90 72 72 94 94 21 Физическая культура и спорт УК-7

+ Б1.В.13 Введение в профессиональную деятельность 1 2 2 36 72 72 36 36 2 72 22 14 36 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ПК-6

+ Б1.В.14
Современные подходы создания продуктов
функциональной направленности

8 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 16 20 54 18 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

ПК-1; ПК-2

+ Б1.В.15
Организация производства и
предпринимательство в АПК

8 2 2 36 72 72 24 30 18 2 72 8 16 30 18 79
Экология, растениеводство и защита
растений

УК-2; ПК-6

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 6 4 4 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 ПК-3

+ Б1.В.ДВ.01.01 Санитария и гигиена пищевых производств 6 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 78 Ветеринария и зоотехния ПК-3

- Б1.В.ДВ.01.02
Ветеринарно-санитарный контроль при
утилизации отходов

6 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 78 Ветеринария и зоотехния
ПК-3

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 5 3 3 108 108 36 54 18 3 108 16 20 54 18 ПК-3

+ Б1.В.ДВ.02.01
Технология разработки стандартов и
нормативной документации

5 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 16 20 54 18 78 Ветеринария и зоотехния
ПК-3

- Б1.В.ДВ.02.02 Системы качества 5 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 16 20 54 18 78 Ветеринария и зоотехния ПК-3

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 5 4 4 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 ПК-3

+ Б1.В.ДВ.03.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 5 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 78 Ветеринария и зоотехния ПК-3

- Б1.В.ДВ.03.02 Токсикология 5 4 4 36 144 144 48 69 27 4 144 20 28 69 27 78 Ветеринария и зоотехния ПК-3

Блок 2.Практика 48 48 1728 1728 664 1064 6 216 216 12 432 432 6 216 2 2 212 12 432 2 2 428 7 252 2 2 248 5 180 2 2 176

Обязательная часть 18 18 648 648 648 6 216 216 12 432 432

+ Б2.О.01(У)
Ознакомительная практика ( в том числе
получение первичных  навыков научно-
исследовательской работы)

2 4 18 18 36 648 648 648 6 216 216 12 432 432 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

УК-8; ОПК-1; ОПК-4; ПК-1; ПК-6

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 30 30 1080 1080 16 1064 6 216 2 2 212 12 432 2 2 428 7 252 2 2 248 5 180 2 2 176

+ Б2.В.01(П)
Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности

56 18 18 36 648 648 8 640 6 216 2 2 212 12 432 2 2 428 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

УК-8; ПК-1; ПК-2; ПК-3

+ Б2.В.02(П) Технологическая практика 7 7 7 36 252 252 4 248 7 252 2 2 248 77 Технологии хранения и переработки УК-8; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

+ Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика 8 5 5 36 180 180 4 176 5 180 2 2 176 77 Технологии хранения и переработки УК-8; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 20 268 36 9 324 20 268 36

+ Б3.01(Д)
Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

8 9 9 36 324 324 20 268 36 9 324 20 268 36 77
Технологии хранения и переработки
продуктов животноводства

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; ОПК-1; ОПК-2; 
ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-
7

ФТД.Факультативы 5 5 180 180 72 90 18 2 72 12 24 36 3 108 16 20 54 18

+ ФТД.01 Концепции современного естествознания 5 2 2 36 72 72 36 36 2 72 12 24 36 78 Ветеринария и зоотехния ОПК-1

+ ФТД.02 Биохимия молока и мяса 7 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 16 20 54 18 77 Технологии хранения и переработки ОПК-1

План Учебный план бакалавриата '35.03.07_Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции_2022!!!.plx.xls (7).plx', код направления 35.03.07, профиль : Хранение и переработка сельскохозяйственной  продукции, год начала подготовки 2022



Индекс Содержание Тип

УК-1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный подход для решения поставленных задач УК

Б1.О.09 Философия

Б1.О.18 Технологии искусственного интеллекта в АПК

Б1.О.26 Практикум по биометриии

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-2
Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм,
имеющихся ресурсов и ограничений

УК

Б1.О.03 Экономика

Б1.О.04 Правоведение

Б1.О.20 Маркетинг

Б1.В.15 Организация производства и предпринимательство в АПК

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-3 Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде УК

Б1.О.23 Психология делового общения

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-4
Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и письменной формах на государственном языке Российской Федерации и иностранном(ых) языке
(ах)

УК

Б1.О.01 Иностранный язык

Б1.О.10 Русский язык и культура речи

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-5 Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в социально-историческом, этическом и философском контекстах УК

Б1.О.02 История (история России, всеобщая история)

Б1.О.09 Философия

Б1.О.30 Межкультурное взаимодействие

Б1.О.31 Политология

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-6 Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать траекторию саморазвития на основе принципов образования в течение всей жизни УК

Б1.О.23 Психология делового общения

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-7 Способен поддерживать должный уровень физической подготовленности для обеспечения полноценной социальной и профессиональной деятельности УК

Б1.О.19 Физическая культура и спорт

Б1.В.12 Элективные курсы по физической культуре
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Индекс Содержание Тип

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-8
Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для сохранения
природной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конфликтов

УК

Б1.О.12 Безопасность жизнедеятельности

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика ( в том числе получение первичных  навыков научно-исследовательской работы)

Б2.В.01(П) Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности

Б2.В.02(П) Технологическая практика

Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-9 Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнедеятельности УК

Б1.О.24 Основы деятельности фермерского хозяйства

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-10 Способен формировать нетерпимое отношение к коррупционному поведению УК

Б1.О.04 Правоведение

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-1
Способен решать типовые задачи профессиональной деятельности на основе знаний основных законов математических, естественнонаучных и
общепрофессиональных дисциплин с применением информационно-коммуникационных технологий

ОПК

Б1.О.05 Математика

Б1.О.06 Информатика

Б1.О.07 Биофизика

Б1.О.08 Химия в сельском хозяйстве

Б1.О.11 Зоология

Б1.О.13 Генетика и биометрия

Б1.О.14 Микробиология и иммунология

Б1.О.15 Морфология и физиология сельскохозяйственных животных

Б1.О.16 Биохимия сельскохозяйственной продукции

Б1.О.18 Технологии искусственного интеллекта в АПК

Б1.О.22 Биология

Б1.О.25 Физиология питания

Б1.О.27 Физико-химические методы анализа

Б1.О.28 Пищевые и биологически активные добавки

Б1.О.29 Экология

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика ( в том числе получение первичных  навыков научно-исследовательской работы)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

СПРАВОЧНИК КОМПЕТЕНЦИЙ     Учебный план бакалавриата '35.03.07_Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции_2022!!!.plx.xls (7).plx', код направления 35.03.07, год начала подготовки 2022



Индекс Содержание Тип

ФТД.01 Концепции современного естествознания

ФТД.02 Биохимия молока и мяса

ОПК-2 Способен использовать нормативные правовые акты и оформлять специальную документацию в профессиональной деятельности; ОПК

Б1.О.04 Правоведение

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-3 Способен создавать и поддерживать безопасные условия выполнения производственных процессов; ОПК

Б1.О.12 Безопасность жизнедеятельности

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-4 Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их применение в профессиональной деятельности; ОПК

Б1.О.17 Основы ветеринарии

Б1.О.32 Биоконверсия отходов сельскохозяйственных производств

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика ( в том числе получение первичных  навыков научно-исследовательской работы)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5 Способен к участию в проведении экспериментальных исследований в профессиональной деятельности; ОПК

Б1.О.21 Основы научных исследований

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-6 Способен использовать базовые знания экономики и определять экономическую эффективность в профессиональной деятельности. ОПК

Б1.О.24 Основы деятельности фермерского хозяйства

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-7 Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности ОПК

Б1.О.18 Технологии искусственного интеллекта в АПК

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

Тип задач профессиональной деятельности: производственно-технологический

ПК-1 Способен реализовывать технологии производства, хранения и переработки  продукции животноводства ПК

Б1.В.03 Производство продукции животноводства

Б1.В.04 Первичная переработка продукции животноводства

Б1.В.06 Технология переработки мяса

Б1.В.07 Технология переработки молока

Б1.В.09 Технология хранения, транспортирования и стандартизации сельскохозяйственной продукции

Б1.В.14 Современные подходы создания продуктов функциональной направленности

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика ( в том числе получение первичных  навыков научно-исследовательской работы)

Б2.В.01(П) Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности

Б2.В.02(П) Технологическая практика
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Индекс Содержание Тип

Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-2 Способен реализовывать технологии производства, хранения и переработки  продукции растениеводства ПК

Б1.В.02 Технология производства, хранения, переработки и стандартизация продукции растениеводства

Б1.В.05 Технология производства хлебобулочных и макаронных изделий

Б1.В.09 Технология хранения, транспортирования и стандартизации сельскохозяйственной продукции

Б1.В.14 Современные подходы создания продуктов функциональной направленности

Б2.В.01(П) Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности

Б2.В.02(П) Технологическая практика

Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-3 Способен осуществлять контроль качества и безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки ПК

Б1.В.08 Технохимический контроль сельскохозяйственного сырья и продуктов переработки

Б1.В.11 Безопасность сырья и продуктов питания

Б1.В.ДВ.01.01 Санитария и гигиена пищевых производств

Б1.В.ДВ.01.02 Ветеринарно-санитарный контроль при утилизации отходов

Б1.В.ДВ.02.01 Технология разработки стандартов и нормативной документации

Б1.В.ДВ.02.02 Системы качества

Б1.В.ДВ.03.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза

Б1.В.ДВ.03.02 Токсикология

Б2.В.01(П) Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности

Б2.В.02(П) Технологическая практика

Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-4 Способен эксплуатировать технологическое оборудование для переработки сельскохозяйственного сырья ПК

Б1.В.01 Оборудование для переработки сельскохозяйственного сырья

Б2.В.02(П) Технологическая практика

Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-5 Способен реализовать технологии производства, хранения и переработки рыбы и гидробионтов ПК

Б1.В.10 Технология переработки рыбы и гидробионтов

Б2.В.02(П) Технологическая практика

Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика
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Индекс Содержание Тип

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

Тип задач профессиональной деятельности: организационно-управленческий

ПК-6 Способен участвовать в разработке технологических программ и планов производства и переработки сельскохозяйственной продукции ПК

Б1.В.02 Технология производства, хранения, переработки и стандартизация продукции растениеводства

Б1.В.03 Производство продукции животноводства

Б1.В.13 Введение в профессиональную деятельность

Б1.В.15 Организация производства и предпринимательство в АПК

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика ( в том числе получение первичных  навыков научно-исследовательской работы)

Б2.В.02(П) Технологическая практика

Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

Тип задач профессиональной деятельности: научно-исследовательский

ПК-7
Способен применять современные методы научных исследований в определении показателей качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и
продуктов переработки

ПК

Б1.В.08 Технохимический контроль сельскохозяйственного сырья и продуктов переработки

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы
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з.е.

1080 28 1242 32 2322 60

1080 28 1242 32 2322 60

65.6 47.5 56.6

54 54 54

29.3 21.4 25.4

29.3 21.4 25.4

4.9 4.7 4.8

1080 506 162 134 210 466 108 28
ТО: 14

5/6
Э: 2

1026 502 132 34 336 416 108 26
ТО: 19

1/3
Э: 2

2106 1008 294 168 546 882 216 54
ТО: 34

1/6
Э: 4

1 Б1.О.01 За 72 36 36 36 2 Эк 108 36 36 36 36 3 Эк За 180 72 72 72 36 5 67 12

2 Б1.О.02 Эк 144 38 18 20 70 36 4 Эк 144 38 18 20 70 36 4 10 2

3 Б1.О.05 За 108 54 20 34 54 3 За 108 54 20 34 54 3 4 1

4 Б1.О.06 За 108 38 18 20 70 3 За 108 38 18 20 70 3 78 1

5 Б1.О.07 За 108 54 20 34 54 3 За 108 54 20 34 54 3 78 1

6 Б1.О.08 Эк 180 72 28 44 72 36 5 Эк 180 72 28 44 72 36 5 78 1

7 Б1.О.10 За 72 32 14 18 40 2 За 72 32 14 18 40 2 67 2

8 Б1.О.11 За 108 54 20 34 54 3 За 108 54 20 34 54 3 78 2

9 Б1.О.13 Эк 144 54 20 34 54 36 4 Эк 144 54 20 34 54 36 4 78 2

10 Б1.О.15 Эк 216 90 34 56 90 36 6 Эк 216 90 34 56 90 36 6 78 1

11 Б1.О.19 За 36 36 36 1 За 36 36 36 1 21 24

12 Б1.О.22 Эк 144 54 20 34 54 36 4 Эк 144 54 20 34 54 36 4 78 1

13 Б1.О.25 За 108 54 20 34 54 3 За 108 54 20 34 54 3 77 2

14 Б1.О.27 За 108 54 20 34 54 3 За 108 54 20 34 54 3 78 2

15 Б1.О.29 За 108 54 20 34 54 3 За 108 54 20 34 54 3 78 2

16 Б1.В.12 За 72 72 72 За 90 90 90 За(2) 162 162 162 21 1234

17 Б1.В.13 За 72 36 22 14 36 2 За 72 36 22 14 36 2 77 1

(План) 216 216 216 6 4 216 216 216 6 4

Б2.О.01(У) За 216 216 216 6 4 За 216 216 216 6 4 77 24

(План)

2 4/6 5 7 4/6

СеместрКаф.

Всего
Недель

42 1/6

Эк(6) За(13)Эк(3) За(6) Эк(3) За(7)ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

ПРАКТИКИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ИТОГО (с факультативами)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Физическая культура и спорт

Введение в профессиональную деятельность

Биология

Физиология питания

Физико-химические методы анализа

Экология

Элективные курсы по физической культуре

Ознакомительная практика ( в том числе
получение первичных  навыков научно-
исследовательской работы)

Лаб Пр
Кон
такт.

Лек Лаб

25 2/6

Академических часов

Семестр 2

Академических часов

Итого за курсСеместр 1

Академических часов

з.е. Недель
Всего

Кон
такт.

Лек
Контроль

Пр КРП СР
Контро

ль

Контроль
Всего

Кон
такт.

Лек
Контроль

Всего
Недельз.е.Контро

ль
СР

16 5/6

Пр КРПЛаб КРП СР
Контро

ль

Иностранный язык

Математика

История (история России, всеобщая история)

Биофизика

Информатика

Химия в сельском хозяйстве

Русский язык и культура речи

Зоология

Генетика и биометрия

Морфология и физиология
сельскохозяйственных животных

Наименование

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

№ Индекс
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з.е.

1044 27 1282 33 2326 60

1044 27 1282 33 2326 60

58.2 50 54.1

64.8 68.8 66.8

20.6 18.8 19.7

20.6 18.8 19.7

4.8 6.5 5.7

1044 384 148 20 216 498 162 27
ТО: 15

1/6
Э: 2 1/2

850 366 114 48 204 358 126 21
ТО: 14

1/2
Э: 1 5/6

1894 750 262 68 420 856 288 48
ТО: 29

2/3
Э: 4 1/3

1 Б1.О.03 За 108 24 16 8 66 18 3 За 108 24 16 8 66 18 3 79 3

2 Б1.О.04 За 72 24 16 8 30 18 2 За 72 24 16 8 30 18 2 60 4

3 Б1.О.09 За 108 32 16 16 58 18 3 За 108 32 16 16 58 18 3 32 4

4 Б1.О.14 Эк 108 36 16 20 45 27 3 Эк 108 36 16 20 45 27 3 79 3

5 Б1.О.17 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 78 4

6 Б1.О.18 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 78 4

7 Б1.О.19 За 36 36 36 1 За 36 36 36 1 21 24

8 Б1.О.21 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 78 3

9 Б1.О.23 За 72 24 16 8 30 18 2 За 72 24 16 8 30 18 2 29 3

10 Б1.О.26 За 144 48 20 28 78 18 4 За 144 48 20 28 78 18 4 77 3

11 Б1.О.30 За 72 24 16 8 30 18 2 За 72 24 16 8 30 18 2 23 4

12 Б1.О.31 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 32 3

13 Б1.О.32 За 144 48 20 28 78 18 4 За 144 48 20 28 78 18 4 77 3

14 Б1.В.03 Эк 180 60 28 32 93 27 5 Эк 216 72 30 42 117 27 6 Эк(2) 396 132 58 74 210 54 11 78 34

15 Б1.В.12 За 72 72 72 За 94 94 94 За(2) 166 166 166 21 1234

(План) 432 432 432 12 8 432 432 432 12 8

Б2.О.01(У) ЗаО 432 432 432 12 8 ЗаО 432 432 432 12 8 77 24

(План)

4 4 8

СеместрКаф.

Всего
Недель

42

Эк(4) За(13)Эк(2) За(7) Эк(2) За(6)ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

ПРАКТИКИ

Ознакомительная практика ( в том числе
получение первичных  навыков научно-
исследовательской работы)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ИТОГО (с факультативами)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Экономика

Правоведение

Философия

Микробиология и иммунология 

Основы ветеринарии

Технологии искусственного интеллекта в АПК

Физическая культура и спорт

Основы научных исследований

Психология делового общения

Практикум по биометриии

Межкультурное взаимодействие

Политология

Биоконверсия отходов сельскохозяйственных
производств

Производство продукции животноводства

Элективные курсы по физической культуре

Лаб Пр
Кон
такт.

Лек Лаб

24 2/6

Академических часов

Семестр 4

Академических часов

Итого за курсСеместр 3

Академических часов

з.е. Недель
Всего

Кон
такт.

Лек
Контроль

Пр КРП СР
Контро

ль

Контроль
Всего

Кон
такт.

Лек
Контроль

Всего
Недельз.е.Контро

ль
СР

17 4/6

Пр КРПЛаб КРП СР
Контро

ль

Наименование

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

№ Индекс



КУРС 3     Учебный план бакалавриата '35.03.07_Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции_2022!!!.plx.xls (7).plx', код направления 35.03.07, год начала подготовки 2022

з.е.

1080 30 1152 32 2232 62

1008 28 1152 32 2160 60

53.4 43.9 48.7

65.6 67.5 66.6

19.8 17.4 18.6

19.8 17.4 18.6

864 300 120 28 152 411 153 24
ТО: 13

1/3
Э: 2 1/3

720 232 104 28 100 353 135 20
ТО: 13

1/3
Э: 2

1584 532 224 56 252 764 288 44
ТО: 26

2/3
Э: 4 1/3

1 Б1.О.12 Эк 144 40 24 16 77 27 4 Эк 144 40 24 16 77 27 4 81 6

2 Б1.О.16 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 77 6

3 Б1.О.20 За 72 24 8 16 30 18 2 За 72 24 8 16 30 18 2 79 5

4 Б1.О.24 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 79 5

5 Б1.О.28 За 72 24 8 16 30 18 2 За 72 24 8 16 30 18 2 77 5

6 Б1.В.01 За 72 24 8 16 30 18 2 За 72 24 8 16 30 18 2 77 67

7 Б1.В.04 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 77 5

8 Б1.В.06 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 77 67

9 Б1.В.07 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 77 67

10 Б1.В.11 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 77 5

11 Б1.В.ДВ.01.01 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 78 6

12 Б1.В.ДВ.01.02 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 78 6

13 Б1.В.ДВ.02.01 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 78 5

14 Б1.В.ДВ.02.02 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 78 5

15 Б1.В.ДВ.03.01 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 78 5

16 Б1.В.ДВ.03.02 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 78 5

17 ФТД.01 За 72 36 12 24 36 2 За 72 36 12 24 36 2 78 5

(План) 216 4 2 2 212 6 4 432 4 2 2 428 12 8 648 8 4 4 640 18 12

Б2.В.01(П) ЗаО 216 4 2 2 212 6 4 ЗаО 432 4 2 2 428 12 8 ЗаО(2) 648 8 4 4 640 18 12 77 56

(План)

2 5 7

СеместрКаф.

Всего
Недель

43

Эк(6) За(8)Эк(3) За(5) Эк(3) За(3)ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

ПРАКТИКИ

Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ИТОГО (с факультативами)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Безопасность жизнедеятельности

Биохимия сельскохозяйственной продукции

Маркетинг

Основы деятельности фермерского хозяйства

Пищевые и биологически активные добавки

Оборудование для переработки
сельскохозяйственного сырья

Первичная переработка продукции
животноводства

Технология переработки мяса

Технология переработки молока

Безопасность сырья и продуктов питания

Санитария и гигиена пищевых производств

Ветеринарно-санитарный контроль при
утилизации отходов

Технология разработки стандартов и
нормативной документации

Системы качества

Ветеринарно-санитарная экспертиза

Токсикология

Концепции современного естествознания

Лаб Пр
Кон
такт.

Лек Лаб

23 2/6

Академических часов

Семестр 6

Академических часов

Итого за курсСеместр 5

Академических часов

з.е. Недель
Всего

Кон
такт.

Лек
Контроль

Пр КРП СР
Контро

ль

Контроль
Всего

Кон
такт.

Лек
Контроль

Всего
Недельз.е.Контро

ль
СР

19 4/6

Пр КРПЛаб КРП СР
Контро

ль

Наименование

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

№ Индекс



КУРС 4     Учебный план бакалавриата '35.03.07_Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции_2022!!!.plx.xls (7).plx', код направления 35.03.07, год начала подготовки 2022

з.е.

1116 31 1152 32 2268 63

1008 28 1152 32 2160 60

55.5 56 55.8

60.8 73.7 67.3

19.9 23.6 21.8

19.9 23.6 21.8

864 288 122 90 70 6 414 162 24
ТО: 12

2/3
Э: 2 2/3

648 216 88 44 80 4 297 135 18
ТО: 9
1/6

Э: 1 5/6
1512 504 210 134 150 10 711 297 42

ТО: 21
5/6

Э: 4 1/2

1 Б1.В.01 Эк КП 108 36 14 20 2 45 27 3 Эк КП 108 36 14 20 2 45 27 3 77 67

2 Б1.В.02 За 72 24 8 16 30 18 2 Эк КП 144 48 20 26 2 69 27 4 Эк За КП 216 72 28 42 2 99 45 6 79 78

3 Б1.В.05 За 144 48 22 26 78 18 4 Эк КП 108 36 16 18 2 45 27 3 Эк За КП 252 84 38 44 2 123 45 7 77 78

4 Б1.В.06 Эк КП 144 48 20 26 2 69 27 4 Эк КП 144 48 20 26 2 69 27 4 77 67

5 Б1.В.07 Эк КП 144 48 22 24 2 69 27 4 Эк КП 144 48 22 24 2 69 27 4 77 67

6 Б1.В.08 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 77 7

7 Б1.В.09 Эк 144 48 20 28 69 27 4 Эк 144 48 20 28 69 27 4 77 8

8 Б1.В.10 За 72 24 8 16 30 18 2 За 72 24 8 16 30 18 2 77 8

9 Б1.В.14 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 77 8

10 Б1.В.15 За 72 24 8 16 30 18 2 За 72 24 8 16 30 18 2 79 8

11 ФТД.02 За 108 36 16 20 54 18 3 За 108 36 16 20 54 18 3 77 7

(План) 252 4 2 2 248 7 4 2/3 180 4 2 2 176 5 3 1/3 432 8 4 4 424 12 8

Б2.В.02(П) ЗаО 252 4 2 2 248 7 4 2/3 ЗаО 252 4 2 2 248 7 4 2/3 77 7

Б2.В.03(Пд) ЗаО 180 4 2 2 176 5 3 1/3 ЗаО 180 4 2 2 176 5 3 1/3 77 8

(План) 324 20 20 268 36 9 6 324 20 20 268 36 9 6

Б3.01(Д) Эк 324 20 20 268 36 9 6 Эк 324 20 20 268 36 9 6 77 8

1 4/6 8 9 4/6

СеместрКаф.

Всего
Недель

40 2/6

Эк(7) За(6) КП(5)Эк(4) За(3) КП(3) Эк(3) За(3) КП(2)ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

ПРАКТИКИ

Технологическая практика

Преддипломная практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

ИТОГО (с факультативами)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Технология хранения, транспортирования и
стандартизации сельскохозяйственной
продукции

Технология переработки рыбы и
гидробионтов

Современные подходы создания продуктов
функциональной направленности

Организация производства и
предпринимательство в АПК

Биохимия молока и мяса

Оборудование для переработки
сельскохозяйственного сырья

Технология производства, хранения,
переработки и стандартизация продукции
растениеводства

Технология производства хлебобулочных и
макаронных изделий

Технология переработки мяса

Технология переработки молока

Технохимический контроль
сельскохозяйственного сырья и продуктов
переработки

Лаб Пр
Кон
такт.

Лек Лаб

20 2/6

Академических часов

Семестр 8

Академических часов

Итого за курсСеместр 7

Академических часов

з.е. Недель
Всего

Кон
такт.

Лек
Контроль

Пр КРП СР
Контро

ль

Контроль
Всего

Кон
такт.

Лек
Контроль

Всего
Недельз.е.Контро

ль
СР

20

Пр КРПЛаб КРП СР
Контро

ль

Наименование

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

№ Индекс



СВОДНЫЕ ДАННЫЕ    Учебный план бакалавриата '35.03.07_Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции_2022!!!.plx.xls (7).plx', код направления 35.03.07, год начала подготовки 2022

Мин. Макс. Факт

Итого (с факультативами) 227 250 245 60 28 32 60 27 33 62 30 32 63 31 32

Итого по ОП (без факультативов) 225 240 240 60 28 32 60 27 33 60 28 32 60 28 32

Б1 Дисциплины (модули) 57% 43% 13.9% 183 183 183 54 28 26 48 27 21 42 22 20 39 21 18

Б1.О Обязательная часть 36 108 104 52 26 26 37 22 15 15 7 8

Б1.В
Часть, формируемая участниками
образовательных отношений

50 100 79 2 2 11 5 6 27 15 12 39 21 18

Б2 Практика 38% 62% 0% 36 48 48 6 6 12 12 18 6 12 12 7 5

Б2.О Обязательная часть 18 18 6 6 12 12

Б2.В
Часть, формируемая участниками
образовательных отношений

30 30 18 6 12 12 7 5

Б3 Государственная итоговая аттестация 6 9 9 9 9

ФТД Факультативы 2 10 5 2 2 3 3

2

8 4

5 2

1

4

3

1

5 3 2

- 36

- 292 240

Сем. 8

Курс 4

Всего Сем. 7

Курс 3

Всего Сем. 5 Сем. 6Всего

Курс 2

Сем. 3 Сем. 4

Блок ФТД

Блок Б3 20

72

Итого по всем блокам 3478

в период гос. экзаменов

Учебная нагрузка (акад.час/нед)

Процент ... занятий от аудиторных (%)

Суммарная контактная работа (акад. час)

Обязательные формы промежуточной аттестации

 лекционных

39.36%Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей) (%)

40.19%

Объём обязательной части от общего объёма программы (%) 50.8%

Курс 1

Всего Сем. 1 Сем. 2

Контактная работа в период ТО (акад.час/нед)

Итого

Баз.% Вар.%
ДВ(от

Вар.)%

з.е.

12

6  ЭКЗАМЕН (Эк)

  КУРСОВОЙ ПРОЕКТ (КП)

  ЗАЧЕТ (За)

  ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО)

506

506 502

72 90

216

718

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сессий)

53.5

63.5 - 54 54

- 65.6

-

-

-

-

-

-

ОП без элект. дисциплин по физ.к. 21.4

элективные дисциплины по физ.к. 3

Блок Б1 2722

в том числе по элект. дисц. по ф.к. 328

Блок Б2 664

-

- 29.3

- 4.9 4.7

3 3

5 7

19.9 23.6-

-

47.5

-

- 19.8 17.4

-

-

-21.4

-

67.5- 65.6

-

53.4 43.9

-

- 55.5 56

60.8- 73.7

-

- 68.864.8

20.6 18.8

4.8 6.5

58.2 50

-

-

-

-

-

-

- 20

-

4

-

-

-

- 36

304

- 216252

-

- 4 4

366

94

432

384

72

384 798

264 232

4

-

236

1

4

11

2

6

1

2

5

336

7

2

4 3

1 1


